NOON

RESTAURANT

& LOUNGE
VORSPEISEN
ENTENLEBER 1.6.7. 13 6450 HUF
Rhabarber, Radieschen
RINDERTATAR 1.5.6 5950 HUF
Artischocke, schwarzer Knoblauch
CEVICHE VOM WOLFSBARSCH 9 4950 HUF
Limette, Koriander, Aji Amarillo
SPARGEL 2.6 3450 HUF
Spinat, Ei, Haselnuss
SUPPEN
HUHNER-RAGOUTSUPPE 4. 7 3950 HUF
Bauernhuhn, Basilikum, Parmesan
FISCHSUPPE 4.9, 13 3950 HUF
Gerducherter Lachs, Sellerie, Meerrettich
RINDFLEISCHSUPPE 1.4. 6 3950 HUF
Gefiillte Pasta, Krauterseitling
KALTES ERDBEER-GAZPACHO 13 2950 HUF
Gurke, Tomate
HAUPTGERICHTE
PANIERTES FLEDERMAUS-STEAK 1,6,7, 13 6450 HUF
Kartoffelpiiree, Zwiebel-Chutney
PERLHUHNBRUST 1.4.6.7 7450 HUF
Hausgemachte Arancini, StiSkartoffel
RINDERNACKEN 4, 5, 13 8950 HUF
Kartoffeln, Pilze, Senf
SCHWEINEBAUCH 4.9 5450 HUF
Kiirbis, Salatherzen, Sardelle
LAMMRUCKEN 4.7 8450 HUF
Erbsen, Brokkoli, Minze, Hefe
OKTOPUS 11 9950 HUF
Geréucherter Paprika, Romesco, Kartoffeln
ATLANTISCHER KABELJAU 7.9. 13 8950 HUF
Zucchini, Buttersauce, Krauter
RAVIOLI 1.6.10 6450 HUF
Hausgemachte Pasta, Hummer-Bisque
AUSTERNPILZE ¢ 8.12.13 5450 HUF
Schwarzer Knoblauch, Pastinake, Quinoa
SPARGEL 7. 13 7450 HUF

Birlauch, Stimeger Kise

STEAKAUSWAHL

ANGUS RINDERFILET 15900 HUF
UNGARISCHES TARKA RIB EYE 15900 HUF
USDA PRIME ROASTBEEF 17900 HUF

HALBPENSIONSZUSCHLAG: FILET 6950 HUF | RIB-EYE 6950 HUF | ROASTBEEF 7950 HUF

Alle Steaks werden mit warmem Spargelsalat, Pancetta, Cashewniissen und Porto-Rouge-Sauce serviert 4,7

DESSERTS

PISTAZIE ¢.7 2950 HUF

Mascarpone, Erdbeere

WEISSE SCHOKOLADE 1, 6,7 3450 HUF

Yuzu, Basilikum

GRUNER APFEL 7 2450 HUF

Joghurt, Minze, Mandel

MANGO 2950 HUF

Kokos, Passionsfrucht

ALLERGENE
1 Gluten / 2 Erdniisse / 3 Niise / 4 Sellerie / 5 Senf/ 6 Eier / 7 Laktose / 8 Sesam /9 Fisch /10 Krebstiere / 11 Weichtiere / 12 Soja / 13 Sulfite / 14 Lupine
Unsere Preise enthalten die Mehrwertsteuer (AFA). Zu den angeg Preisen wir einen Bedi von 15%.

Hiitten Sie eine spezielle Diiit oder wiiren Sie allergisch, wenden Sie sich bitte an den Kollegen.



