NOON

RESTAURANT
& LOUNGE

VORSPEISEN

ENTENLEBER !.3.7 6950 Ft

Granny-Smith-Apfel, Walnuss

RINDERTATAR !.5.6

Dijon-Senf, Eigelbcreme 5950 Ft
GERAUCHERTER STOR * 4950 Ft
Gurke, Dill, Joghurt

SELLERIE 4.7 3450 Ft
Triffel, Beurre blanc

SUPPEN

GANSESUPPE 4 3950 Ft
Geraucherte Génsebrust, knackiges Gemiise

FISCHSUPPE 4, 9, 13 3950 Ft
Zander, Kartoffel, Lauch

KALBSRAGOUTSUPPE 4. 5 4450 Ft
Wintergemiise, Dill, gesalzene Zitrone

PFLAUMENSUPPE 13 3450 Ft
Kokosnuss, Zimt

HAUPTGERICHTE

PANIERTES FLEDERMAUS 1.6.7 6950 Ft
Kartoffelpiiree, Zwiebel-Chutney

PERLHUHNBRUST !.4.6.7 7450 Ft
Hausgemachte Arancini, Siilkartoffel

RINDERNACKEN 4.5, 13 8450 Ft
Kartoffeln, Pilze, Senf

HIRSCHRUCKEN 4. 13 9950 Ft
Rote Bete, Kriautersalat

LAMMRUCKEN 2 9450 Ft
Topinambur, Haselnuss, Zwiebeln

OKTOPUS 11 9450 Ft
Geriuchertes Paprikapulver, Romesco, Kartoffeln

ROTBARBE 1.6.7.9.13 8950 Ft
Fregola-Risotto, Sardelle

RAVIOLI 1.6,7,10 6950 Ft
Hausgemachte Pasta mit Krabbenfiillung, Hummerbisque

AUSTERNSEITLING 4. 12,13 5950 Ft
Schwarzer Knoblauch, Pastinake, Quinoa

KIMCHI 9, 10 5450 Ft

Kohlrabi, Wildreis

STEAK ANGEBOT

ANGUS RINDERFILET 15900 Ft
UNGARISCHES TARKA RIB EYE 15900 Ft
USDA PRIME ROASTBEEF 17900 Ft

HALBPENSIONSAUFSCHLAG: FILET 6950 HUF | RIB EYE 6950 HUF | ROASTBEEF 7950 HUF

Die oben genannten Steaks werden mit folgender Beilage serviert: Gebratener Rosenkohlsalat, Kartoffeln, Roquefort-Sauce 7

NACHSPEISEN

SCHOKOLADENSOUFFLE ¢ 3450 Ft
Orange, Kardamom, Vanilleeis
TOPFENKNODEL !.6.7 3450 Ft
Fruchtragout, Vanille-Sauerrahmschaum

. 3450 Ft
UNGARISCHER BROTAUFLAUF 1.6.7, 13
Apfel-Sabayon, Baiser
KASTANIE 3950 Ft
Feige, Zimt

ALLERGENE
1 Gluten / 2 Erdniisse / 3 Niise / 4 Sellerie / 5 Senf/ 6 Eier / 7 Laktose / 8 Sesam /9 Fisch /10 Krebstiere / 11 Weichtiere / 12 Soja / 13 Sulfite / 14 Lupine
Unsere Preise enthalten die Mehrwertsteuer (AFA). Zu den Preisen wir einen Bedi von 15%.

Hiitten Sie eine spezielle Diiit oder wiiren Sie allergisch, wenden Sie sich bitte an den Kollegen.



