KEZDO FOGAS

+ARANYALMA” 1,7
Kacsamaj, alma, nepali bors, kalacs

MARHA TATAR 1,56
Kapribogyé, dijoni mustar, siilt fokhagyma, majonéz, toast
+ Tokhal kaviar 15gr 9

EDESVIZI ORIAS 710,13
GARNELA

CukKini, vajmartas

SPARGA 2.3, 13

Ajo blanco, mandula, turbolya

LEVESEK

"AZSIAI'" RAKLEVES 9. 10
Garnéla, shitake, pak choi

GULYAS LEVES 146

Marhapofa, ress zoldségek, csipetke

ZELLERLEVES 2,3.4

Karalabé, zoldalma

FOFOGASOK

MANGALICA CORDON BLUE 1,6,7

“Burgonyapiiré, uborkasalata

GODOLLOI TOLTOTT CSIRKE 4.6.7, 13

Gombak, csirkemaj, “rizi bizi”

FOGAS 4,79.11,13
Kagylé ragu, burgonya

SERTES CSASZAR 4.7
Csticsos kaposzta, joghurt

BORJUGERINC 1, 4, 13

Fiistolt marhanyelv, gersli, paprikas martas

BARANY 7. 13

Burgonya gratin, ecetes hagyma

TESZTA 1.6.7
Hazi toltott ravioli, ricotta, paraj

SPARGA 7, 13

Grill sajt, medvehagyma

BROKKOLI 2.3

Edamame bab, csicseriborsé ropogés, curry

NOO@

7450 Ft

6850 Ft

9900 Ft

6850 Ft

4950 Ft

5350 Ft

5650 Ft

3850 Ft

9950 Ft

7650 Ft

9450 Ft

7650 Ft

9950 Ft

8950 Ft

7450 Ft

6850 Ft

6850 Ft

VORSPEISEN

»GOLDENER APFEL” 1,7 7450 Ft
Entenleber Apfel, Nepalese Pfeffer, Brioche

RINDERTATAR 1,56 6850 Ft
Kapern, Dijoner Senf, Knoblauch, Mayonnaise, Toast

+ Seelachs Caviarl5gr 9 9900 Ft
GARNELE 7, 10,13 6850 Ft

Zucchini, Butter Sauce

SPARGEL 2. 3, 13 4950 Ft
Ajo blanco, Mandeln, Kerbel

SUPPEN

KRABBENSUPPE 9. 10 5350 Ft
Garnele, Shiitake, Pak choi

GULASCHSUPPE 1.4.6 5650 Ft

Rinderbacke, Gemiise, Nudeln

SELLERIESUPPE 2. 3.4 3850 Ft
Kohlrabi, Griiner Apfel

HAUPTSPEISEN

“MANGALICA” CODRON BLUE 1, 6, 7 9950 Ft

Kartoffelpiiree, Gurkensalat

GEFULLTES HAHNCHEN -, 6,7,13 7650 Ft
Pilze, Hahnchenleber, “Reis mit Erbsen”

ZANDER 4,7,9,11,13 9450 Ft
Muschelragout, Kartoffel

SCHWEINEBAUCH 4.7 7650 Ft
Kohl, Joghurt

KALB 1.4, 13 9950 Ft

Gerduchert Rinderzunge, Perlgraupe,
Paprika SoRBe

LAMM 7,13 8950 Ft
Kartoffelgratin, Eingelegte Zwiebeln

NUDELN 1,6, 7 7450 Ft
Hausgemachte gefiillte Ravioli, Ricotta

SPARGEL 7, 13 6850 Ft
Grillkdse, Birlauch

BROKKOLI 6850 Ft

Edamame Bohnen, Kichererbsen-
Cracker, Curry

STEAK AJANLAT / STEAK ANGEBOT 7

ANGUS BELSZIN /ANGUS FILET 15900 Ft
MAGYAR TARKA RIB EYE / DRY AGED UNGARISCH RIB EYE 15900 Ft
USDA PRIME HATSZIN STEAK / USDA PRIME RUMPSTEAK 17900 Ft

FELPANZIOS FELAR RIB EYE 6950Ft / BELSZIN 6950 Ft / HATSZIN 7950 Ft
HALF BOARD SUPPLEMENT RIB EYE 6950Ft / FILET 6950 Ft / RUMPSTEAK 7950 Ft
Parazs burgonya, parmezanos burgonvahab, joghurtos salata, zoldbors martas 2,3,5,7,13/ Grillkartoffeln, Parmesan-Kartoffelschaum, Joghurtsalat, Grine PfeffersoRRe 2,3,5,7,13

DESSZERTEK

MAKOSGUBA 1, 6,7

Vanilia, barack

MILLE FEUILLE 1.2.3,6,7
Pisztacia, feketeribizli

ANANASZ 2,36

Rum, kokusz

4950 Ft

4350 Ft

4950 Ft

DESSERT

“MOHNSTRUDEL” 16,7 4950 Ft
Vanille, pfirsich
MILLIE FEUILLE 1,2,.3,6,7 4350 Ft

Pistazie, Johannisbeere

ANANAS 4950 Ft

Rum, Kokosnuss

ALLERGENEK / ALLERGENS / ALLERGENE

1 Glutén, Gluten, Gluten / 2 Mogyord, Peanuts, Erdniisse / 3 Di6, Nuts, Niise / 4 Zeller, Celery, Sellerie/ 5 Mustar, Mustard, Senf/ 6 Tojas, Egg, Eier / 7 Laktoz, Lactose, Laktose / 8 Szezam, Sesame,

Sesam 9 Hal, Fish, Fisch / 10 Pancélosok, Crustaceans, Krebstiere /

11 Puhatestiiek, Molluscs, Weichtiere / 12 Szoja, Soy, Soja / 13 Szulfat, Sulphites, Sulfite / 14 Csillagfiirt, Lupin, Lupine

Araink a hatalyos jogszabalyoknak megfelels AFA-t tartalmazzak, emellett Forintban értenddek és 15% felszolgalasi dijat szamitunk fel utanuk. Ha On specialis diétan van vagy allergids és tobbet szeretne tudni az ételek Ssszetevéirdl, kérdéseivel forduljon a felszolgalohoz.

Our prices are inclusive of VAT and are in HUF. A discretionary 15% service charge will be added to your final bill. Please let us know if you have any food allergies or special dictary needs.
Unsere Preise enthalten die Mehrwertsteuer (AFA). Zu den angegebenen Preisen berechnen wir einen Bedienungszuschlag von 15%. Hitten Sie eine spezielle Diét oder wiren Sie allergisch, wenden Sie sich bitte an den Kollegen.

BUSZKEK VAGYUNK, HOGY A NOON RESTAURANT & LOUNGE ETTERMUNK MICHELIN-AJANLOTT ETTEREMKENT BEKERULT A MICHELIN GUIDE 2024 KALAUZBA!
WIR SIND STOLZ DARAUF, DASS DAS NOON RESTAURANT & LOUNGE IN DEN MICHELIN GUIDE 2024 AUFGENOMMEN WURDE!




ALLERGENEK / ALLERGENS / ALLERGENE
1 Glutén, Gluten, Gluten / 2 Mogyord, Peanuts, Erdniisse / 3 Di6, Nuts, Niise / 4 Zeller, Celery, Sellerie/ 5 Mustar, Mustard, Senf/ 6 Tojas, Egg, Eier / 7 Laktoz, Lactose, Laktose / 8 Szezam, Sesame,
Sesam 9 Hal, Fish, Fisch / 10 Pancélosok, Crustaceans, Krebstiere / 11 Puhatestlick, Molluscs, Weichtiere / 12 Szdja, Soy, Soja / 13 Szulfat, Sulphites, Sulfite / 14 Csillagfiirt, Lupin, Lupine

Araink a hatalyos jogszabalyoknak megfelels AFA-t tartalmazzak, emellett Forintban értenddek és 15% felszolgalasi dijat szamitunk fel utanuk. Ha On specialis diétan van vagy allergids és tobbet szeretne tudni az ételek Ssszetevéirdl, kérdéseivel forduljon a felszolgalohoz.

Our prices are inclusive of VAT and are in HUF. A discretionary 15% service charge will be added to your final bill. Please let us know if you have any food allergies or special dictary needs.
Unsere Preise enthalten die Mehrwertsteuer (AFA). Zu den angegebenen Preisen berechnen wir einen Bedienungszuschlag von 15%. Hitten Sie eine spezielle Diét oder wiren Sie allergisch, wenden Sie sich bitte an den Kollegen.

BUSZKEK VAGYUNK, HOGY A NOON RESTAURANT & LOUNGE ETTERMUNK MICHELIN-AJANLOTT ETTEREMKENT BEKERULT A MICHELIN GUIDE 2024 KALAUZBA!
WE ARE PROUD FOR BEING LISTED AMONG THE RECOMMENDED RESTAURANTS OF THE 2024 MICHELIN GUIDE.
WIR SIND STOLZ DARAUF, DASS DAS NOON RESTAURANT & LOUNGE IN DEN MICHELIN GUIDE 2024 AUFGENOMMEN WURDE!



