
BUBORÉKOK  / BUBBLES

1,5 dl 0,75 l

LUA Kányaváry Bizsergő — Hungary / Balaton, Zala  3 300 Ft  16 500 Ft 

Carassia Brut Reserve — Hungary / Kárásztelek —  18 900 Ft 

Kreinbacher Prestige Brut — Hungary / Somló —  22 500 Ft 

Chateau Dereszla Brut — Hungary / Tokaj  3 500 Ft  17 500 Ft 

Sauska Brut Rosé — Hungary / Villány  4 300 Ft  21 500 Ft 

Bosco Prosecco Extra Dry — Italy / Trento —  19 500 Ft 

Ferrari Perlé — Italy / Trento 2017 —  45 000 Ft 

Torello Cava Brut Reserva — Spain / Penedes —  25 000 Ft 

Nyetimber Blanc de Blanc — United Kingdom —  39 000 Ft 

CHAMPAGNE DEMI BOUTEILLE

0,375 l

Taittinger Brut Reserve — France / Champagne NV   28 000 Ft 

Veuve Clicquot Brut — France / Champagne NV  24 000 Ft 

Billecart-Salmon Rosé Brut — France / Champagne NV  27 000 Ft 

CHAMPAGNE

1,5 dl 0,75 l

Veuve Clicquot Brut — France / Champagne NV  8 400 Ft  42 000 Ft 

Veuve Clicquot La Grande Dame — France / Champagne 2012 —  125 000 Ft 

Billecart-Salmon Brut — France / Champagne NV —  54 000 Ft 

Billecart-Salmon Louis Salmon Blanc de blanc — France / Champagne 2008 —  99 000 Ft 

Billecart-Salmon Nicolas Francois — France / Champagne 2008 —  110 000 Ft 

Charles Heidsieck Brut Reserve — France / Champagne NV —  44 000 Ft 

Deutz Brut Rosé — France / Champagne NV —  45 000 Ft 

Louis Roederer 243 — France / Champagne NV —  44 000 Ft 

Louis Roederer Blanc de Blancs — France / Champagne 2014 —  54 000 Ft 

Louis Roederer Cristal — France / Champagne 2012 —  165 000 Ft 

Moet & Chandon Grand Vintage — France / Champagne 2013 —  52 000 Ft 

Pol Roger Sir Winston Churchill — France / Champagne 2013 —  199 000 Ft 

Taittinger Brut Reserve — France / Champagne NV —  43 000 Ft 

Taittinger Comtes de Champagne — France / Champagne 2011/2012 —  139 000 Ft 

B O R L A P

Áraink a hatályos jogszabályoknak megfelelő ÁFA-t tartalmazzák, emellett Forintban értendőek és 15% felszolgálási díjat számítunk fel utánuk!
A pontos összetevőkről és allergénekről érdeklődjön éttermi, illetve bár személyzetünknél.

Our prices inc. VAT and are in HUF. An additional 15% service charge will be added to your final. The exact ingredients and allergy matrix can be provided by our waiting staff.



1,5 dl 0,75 l

Dom Perignon — France / Champagne 2012 —  145 000 Ft 

Dom Perignon P2 — France / Champagne 2004 —  450 000 Ft 

Dom Pérignon Rosé — France / Champagne 2008 —  390 000 Ft 

Armand de Brignac — France / Champagne NV —  195 000 Ft 

Laurent Perrier Brut Millesimé — France / Champagne 2012 —  65 000 Ft 

Laurent Perrier Brut Nature — France / Champagne NV —  92 000 Ft 

Krug Grand Cuvée — France / Champagne NV —  210 000 Ft 

Krug Vintage — France / Champagne 2008 — 215 000 Ft 

CHAMPAGNE MAGNUM

1,5 l

Veuve Clicquot Brut — France / Champagne NV  89 000 Ft 

Louis Roederer 242 — France / Champagne NV  95 000 Ft 

Taittinger Millesime — France / Champagne 2015  95 000 Ft 

Dom Perignon — France / Champagne 2010  290 000 Ft 

Bollinger Le Grande Anné Magnum — France / Champagne 2014 360 000 Ft 

MAGYAR FEHÉR / HUNGARIAN WHITE

1,5 dl 0,75 l

Szabó és Fia Olaszrizling — Balaton / Füred-Csopak —  8 900 Ft 

Bökő Dávid Parti Sétány — Balaton / Füred-Csopak —  13 500 Ft 

Figula 7ha — Balaton / Füred-Csopak  2 600 Ft  12 900 Ft 

Figula Sóskút Olaszrizling — Balaton / Füred-Csopak —  12 900 Ft 

Figula Gella Olaszrizling — Balaton / Füred-Csopak —  29 900 Ft 

Jásdi Siralomvágó — Balaton / Füred-Csopak —  36 900 Ft 

Szt. Donát Hematit — Balaton / Füred-Csopak —  12 900 Ft 

Sabar "Birtokbor" Olaszrizling — Balaton / Badacsony  2 600 Ft  12 900 Ft 

Büttner Tropical Irsai Olivér — Balaton / Badacsony —  13 500 Ft 

Villa Tolnay Rajnai Rizling — Balaton / Csobánc —  13 900 Ft 

Kovács Nimród Chardonnay — Eger  3 500 Ft  17 500 Ft 

Oremus Mandolás Furmint — Tokaj —  18 900 Ft 

Balassa István Betsek Hárslevelű — Tokaj —  21 500 Ft 

Szászi Kéknyelű — Balaton / Szent-György hegy —  15 500 Ft 

Etyeki Kúria Sauvignon Blanc — Etyek-Buda  2 100 Ft  10 900 Ft 

Kreinbacher Furmint — Somló —  16 900 Ft 

Holdvölgy Expression — Tokaj —  25 000 Ft 

Áraink a hatályos jogszabályoknak megfelelő ÁFA-t tartalmazzák, emellett Forintban értendőek és 15% felszolgálási díjat számítunk fel utánuk!
A pontos összetevőkről és allergénekről érdeklődjön éttermi, illetve bár személyzetünknél.

Our prices inc. VAT and are in HUF. An additional 15% service charge will be added to your final. The exact ingredients and allergy matrix can be provided by our waiting staff.



Áraink a hatályos jogszabályoknak megfelelő ÁFA-t tartalmazzák, emellett Forintban értendőek és 15% felszolgálási díjat számítunk fel utánuk!
A pontos összetevőkről és allergénekről érdeklődjön éttermi, illetve bár személyzetünknél.

Our prices inc. VAT and are in HUF. An additional 15% service charge will be added to your final. The exact ingredients and allergy matrix can be provided by our waiting staff.

NEMZETKÖZI FEHÉR / INTERNATIONAL WHITE

1,5 dl 0,75 l

Matua Sauvignon Blanc — New Zeeland —  17 900 Ft 

Cloudy Bay Sauvignon Blanc — New Zeeland  6 900 Ft  34 500 Ft 

Domain Lavanturex Chablis — France —  30 900 Ft 

Domaine Vacheron Sancerre — France —  30 900 Ft 

Moulin de Gassac Picpoul de Pinet — France —  17 900 Ft 

Maison Roche de Bellene — France —  28 900 Ft 

Marrenon Grand Blanc — France  3 700 Ft  18 500 Ft 

Fritz Haag Riesling — Germany —  17 900 Ft 

Montes Chardonnay — Chile —  14 900 Ft 

Tegernseerhof Grüner Veltliner Smaragd — Austria  4 500 Ft  22 500 Ft 

Tegernseerhof Riesling Smaragd — Austria —  35 000 Ft 

L'esprit de Chevalier Blanc — France —  45 000 Ft 

Clos du Mont-Olivet Chateauneuf du Pape blanc  — France —  45 000 Ft 

Casa Rojo La Marimorena — Spain —  34 500 Ft 

Cellier aux Moines Puligny Montrachet 1er Cru — France 2020 —  240 000 Ft 

William Févre Vaillon Premier Cru — France 2019 —  48 000 Ft 

William Fevré Bourgos Grand Cru — France 2019 —  75 000 Ft 

Bürklin Wolf Gaisbhöl Riesling — Germany 2018 —  65 000 Ft 

Lackner-Tinnacher Gamlitz Sauvignon Blanc — Austria  5 200 Ft  25 000 Ft 

Lackner-Tinnacher Südsteiermark Welschriesling — Austria —  25 000 Ft 

Antinori Castello della Sala San Giovanni — Italy —  24 500 Ft 

Robert Mondavi P.S. Chardonnay — USA —  26 000 Ft 

MAGYAR ROZÉ / HUNGARIAN ROSÉ

1,5 dl 0,75 l

Figula Bella Róza — Balaton / Füred-Csopak 3 200 Ft  15 900 Ft 

Tálos Attila Tihany Rosé — Balaton / Füred-Csopak —  14 900 Ft 

Néró Rozé — Kunság  2 200 Ft  9 900 Ft 

NEMZETKÖZI ROZÉ / INTERNATIONAL ROSÉ 

1,5 dl 0,75 l

Marrenon Petula Rosé — France / Provance 2022 —  16 900 Ft 

1,5 l

Chateau d'Esclans Whispering Angel Rosé — France / Provance 2022  7 900 Ft  47 900 Ft 



Áraink a hatályos jogszabályoknak megfelelő ÁFA-t tartalmazzák, emellett Forintban értendőek és 15% felszolgálási díjat számítunk fel utánuk!
A pontos összetevőkről és allergénekről érdeklődjön éttermi, illetve bár személyzetünknél.

Our prices inc. VAT and are in HUF. An additional 15% service charge will be added to your final. The exact ingredients and allergy matrix can be provided by our waiting staff.

MAGYAR VÖRÖS / HUNGARIAN RED

1,5 dl 0,75 l

Konyári Loliense — Balaton / Boglár-Lelle  3 600 Ft  17 900 Ft 

Konyári Sessio — Balaton / Boglár-Lelle —  23 500 Ft 

Konyári Páva — Balaton / Boglár-Lelle  7 980 Ft  39 900 Ft 

Villa Tolnay C Cuvée — Balaton / Csobáncz —  23 500 Ft 

Villa Tolnay Pinot Noir — Balaton / Csobáncz —  26 500 Ft 

Figula 500 Kékfrankos — Balaton / Füred-Csopak  4 900 Ft  25 000 Ft 

Figula Öreghegy Cabernet Sauvignon — Balaton / Füred-Csopak —  14 900 Ft 

Légli Pinot Noir — Balaton / Boglár-Lelle —  12 900 Ft 

Ikon Evangelista — Balaton / Boglár-Lelle —  19 900 Ft 

Ikon Fekete Tulipán — Balaton / Boglár-Lelle —  21 500 Ft 

Jásdi Kékfrankos — Balaton / Füred-Csopak —  10 900 Ft 

Jásdi Ranolder Franc — Balaton / Füred-Csopak  5 980 Ft  29 900 Ft 

Sebestyén Kadarka — Szekszárd  2 900 Ft  14 500 Ft 

Heimann Barbár — Szekszárd —  34 500 Ft 

Pannonhalmi Pinot Noir — Pannonhalma  3 900 Ft  19 900 Ft 

Kovács Nimród Jazz Bikavér — Eger —  24 900 Ft 

St Andrea Merengő — Eger  6 700 Ft  33 500 Ft 

Kis Gábor Enigma — Villány —  29 900 Ft 

Heumann La Trinita — Villány / Siklós —  34 900 Ft 

Maul Syrah — Villány —  45 900 Ft 

NEMZETKÖZI VÖRÖS / INTERNATIONAL RED

1,5 dl 0,75 l

Imperial Reserva Rioja — Spain 2016 — 24 500 Ft

Terrazas Malbec — Argentina 2020 5 600 Ft 27 900 Ft

Vega Sicilia Unico Tempranillo — Spain 2012 —  185 000 Ft 

Casanova di Neri Brunello — Italy 2010 —  195 000 Ft 

Tenuta San Guido Sassicaia — Italy 2020 —  129 000 Ft 

Villa Maria Ngakirikiri — New-Zealand 2013 —  139 000 Ft 

Cloudy Bay Pinot Noir — New-Zealand 2020  8 400 Ft  42 000 Ft 

Errazurizz Carmenere Kai — Chile 2016 —  99 000 Ft 

Maresh Kelly Fox Pinot Noir — USA 2014 —  49 900 Ft 

Stags Leap Cabernet Sauvignon — USA 2016 —  129 000 Ft 

Quintessa — USA 2012 —  139 000 Ft 

Opus One — USA 2012 —  265 000 Ft 

Dominio de Pingus-Pingus — Spain  2019 —  590 000 Ft

Masseto — Italy 2019 —  490 000 Ft

Le Petit Mouton de Mouton Rotchild — France 2016 —  290 000 Ft

Antinori Pian Velle Vigne Brunello — Italy 2018 —  45 000 Ft

Marchese Antinori Chianti Riserva — Italy 2019  8 400 Ft  42 000 Ft

Domaine Clos Saint Jean, Deus Exmachina Chate. Du Pape — France 2018 —  85 000 Ft

Marrenon Plan de Dieu Cotes du Rhone Villages — France  3 700 Ft  18 500 Ft 





I. KATEGÓRIA / I. CLASS

NYITVATARTÁS / OPENING HOURS:
Hétfőtől-vasárnapig 11:00–23:00

Monday-Sunday 11:00–23:00

ÉRVÉNYES / AVAILABLE FROM:
2023.05.26

RESTAURANT MANAGER: 
Szolanics Vivien

HEAD SOMMELIER:
Tatai Márk 

BAR SUPERVISOR: 
Laurentzi Laura

ÜZEMELTETŐ / OPERATOR:
Sz.Z. Szállodafejlesztő Kft.

H-8800 Nagykanizsa, Papp Simon sétány 6.
Adószám: 26201902-2-20

Áraink tartalmazzák az ÁFA-t. 
A feltüntetett árakra 15% felszolgálási díjat számítunk fel.

All prices are inclusive of  VAT. 
All prices are subject to additional 15% Service charge.


